FUR SIE AUSGEWAHLT -
INNOVATIONEN AUS DEM HAUSE STOCKLI

PREISGEKRONTES DESIGN

Das iF Logo, mit dem die Gewinner des Wettbewerbs geehrt werden, ist zu einem weltwaeit
anerkannten Markenzeichen fUr herausragendes Design geworden.

Es dient Designinteressierten auf den globalen Handelsplatzen als Orientierungshilfe.
Bei den iF Product Design Awards 2016 ermittelten 58 Experten aus der ganzen

Welt die Sieger in 7 verschiedenen Kategorien. Bewertet wurden unter anderem die
Gestaltungsqualitat, der Innovationsgrad sowie die Funktionalitit.



Nicht nur den Puls der Zeit treffen, sondern auch innovativ sein. Auf dem
PizzaGrill lassen sich langst nicht nur MiniPizzas zubereiten, sondern auch
wurziges Raclette, leckere Grilladen, Frichte-Tortchen und vieles mehr.
Das preisgekronte Partygerat punktet aber auch funktionell.

GENUSSVOLL KOMBINIERBAR

e Knusprige MiniPizzas, wurziges Raclette, leckere Grilladen oder kleine
Frichtekuchen lassen sich auf dem Multifunktions-Gerét einfach und
schnell zubereiten.

e Mehrfach Plus fur die Géaste: Je nach Géstezahl kann der FourFour ganz
einfach via Verbindungskabel um ein weiteres 4er Gerat erganzt werden.

e Die Temperaturregler sind von beiden Geraten aus separat steuerbar.
Ober- und Unterhitze individuell wahlbar.

¢ \WohlfUhl-Garant am Tisch: Durch die optimale Warmeverteilung gibt
es keinen «Hitzestau» wahrend des Essens und jeder Gast kommt auf Anhieb
beguem an sein Pfannchen.

e Asthetik und technische Raffinesse punkten bei den Anwendern und
sorgen fur wahren Spass beim Kochen am Tisch.

e Grosse und kleine Pizzaiolos belegen und backen mit inren Zutaten
ihre Lieblings-MiniPizza.



MARCEL DELAVY
DER PRODUKTDESIGNER

«Es freut mich ausserordentlich, mit dem
PizzaGrill FourFour nicht nur ein cleveres und
funktional einwandfreies Ger&t, sondern auch
ein &sthetisch hochstehendes Tischkochgerat
fur die Stockli AG entworfen zu haben.»

ASTHETISCH HOCHSTEHEND

Produkt Design ZUrich gestaltet und entwickelt seit Uber 10 Jahren
erfolgreich Produkte fUr die Bereiche Maschinenbau, Geréate und
Labortechnik. Zusammen mit Werner Suter, A. & J. Stockli AG, haben wir
bereits einige erfolgreiche Produkte auf den Markt gebracht,

vom «PizzaGrill for8», dem «FondueFun»-Set bis zum PowerRechaud
«Avalon»,

«Es freut uns ausserordentlich, mit dem PizzaGrill FourFour nicht nur ein
cleveres und funktional einwandfreies Gerat, sondermn auch ein
asthetisch hochstehendes Tischkochgerat entworfen zu haben.

Der Fourfour ist formal gesehen wie ein moderner Pizzaofen gestaltet.
Die LinienfUhrungen teilen das Gerét in eine offene, dem Benutzer
zugewandte Frontseite und einen seitlichen Abschluss, der das Volumen
durch die verjingende Form schlank halt. Dadurch wirkt der PizzaGrill
ausserst kompakt und formal nach allen Seiten offen. Durch die Koppelung
eines zweiten Gerates, ist er flexibel erweiterbar.

Wir winschen allen viel Freude damit und einen guten Appetit!»

Marcel Delavy, GeschaftsfUhrer Produkt Design ZUrich.
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